o @ JUSQU’A

E.Leclerc !MBRE

TRAITEUR

SPECIAL FETES

COMPOSEZ

VOS MENUS
DE REVEILLONS

{ A PRIX E.LECLERC

LE GOOT DU FRAIS, CA SE DEFEND TOUS LES JOURS



LES POISSONS ET VIANDES

POISSONS : P.29
VIANDES : P.30 A 31

LES ACCOMPAGNEMENTS

P.32 A 33

LES PAINS ET

LES PLATEAUX DE FROMAGES

P.34 A 35

LES MENUS Lo & |
P.3A 12 N/ LES DESSERTS

P.36 A 39
LES BONS DE COMMANDE
P.13 A 17

LES PLATEAUX
DE FRUITS DE MER
P.18 A 19

LES APERITIFS

P.20 A 24

LES ENTREES

FROIDES : P.25 A 26
CHAUDES : P.27 A 28

DECOUVREZ LA SELECTION POUR VOTRE REPAS FESTIF
EN MAGASIN OU SUR WWW.TRAITEUR.LECLERC

2

COMPOSEZ VOTRE MENU
EN LIGNE OU EN MAGASIN

3

RETIREZ VOTRE COMMANDE
EN MAGASIN OU AU DRIVE

RETROUVEZ TOUS LES CONSEILS DU CHEF AINSI QUE NOS = A
CONSEILS DE PREPARATION TOUT AU LONG DE VOTRE CATALOGUE. & ol




ENTREE

1 - Paté en crodte de canard
et figue® (100 g).

PLAT

2 - Chevreuil sauce grand
veneur® (200 g).

ACCOMPAGNEMENT

3 - Galette de pomme de
terre (120 g).

DESSERT

4 - Assortiment de
macarons!” 3 x 10 g (30 g).

E Leclerc@



g MENU
DECOUVERTE

MISE EN BOUCHE

1 - Délice de Saint-Jacques™("

(80 g). :
ENTREE Ny, Ao TN
2 - Bouchée de volaille et morilles™ Sl /3
130 g). s
(130 g) y FAN

PLAT

3 - Médaillon de veau jus corsé au
Porto® (200 g).

ACCOMPAGNEMENT

4 - Galette de pomme de terre(
(120 g).

DESSERT

5 - Assortiment de macarons(
3x104g(309).
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