TRAITEUR

COMPOSEZ

et Ml VOS REPAS
# It REVEILLONS

LE GOUT DU FRAIS, CA SE DEFEND TOUS LES JOURS



LES POISSONS ET VIANDES

POISSONS : P.31
VIANDES : P.32 A 33

LES ACCOMPAGNEMENTS
P.34
LES FORMATS FAMILIAUX
S A P.35
Sk y LES PAINS ET
LES MENUS LES PLATEAUX FROMAGES
P3A12 P.36 A 37
LES BONS DE COMMANDE LES DESSERTS
P13 A7 P.38 A 40
LES PLATEAUX DE
FRUITS DE MER
P18 A 19
LES APERITIFS
P.20 A 27

LES ENTREES

CHAUDES : P.28 A 29
FROIDES : P.30

POUR VOUS REGALER ET EPATER VOS CONVIVES,
RENDEZ-VOUS EN MAGASIN
OU SUR WWW.TRAITEUR.LECLERC :

- COMPOSEZ VOTRE REPAS DE REVEILLON
EN LIGNE OU AU RAYON TRAITEUR

- RETIREZ VOTRE COMMANDE
EN MAGASIN OU AU DRIVE

IL NE VOUS RESTE PLUS QU’'A DRESSER VOTRE TABLE !

RETROUVEZ TOUS LES CONSEILS DU CHEF AINSI QUE NOS
CONSEILS DE PREPARATION TOUT AU LONG DE VOTRE CATALOGUE.

=f-.




ENTREE
1 - Paté en crolte Bressan® (100 g).

PLAT

2 - Cuisse de canard sauce aux
morilles et Armagnac' (180 g).

ACCOMPAGNEMENT
3 - Galette de pomme de terre” (120 g).

DESSERT
4 - Assortiment de macarons("@®)
(3x 10 qg).

€

795

LE MENU

(1 TRANSFORME EN : @ORIGINE

.
F RAN C E F RAN C E (3) Produit décongelé, a ne pas recongeler.
: : TOUTES NOS PHOTOS SONT DES SUGGESTIONS
: . DE PRESENTATION. E'LBCIerc @




” LE MENU DECOUVERTE IIIIIIIIIII7

MISE EN BOUCHE
1 - Délice Saint-Jacques™( (80 g).

ENTREE

2 - Ecrin de duo de saumon(™
(100 g).

PLAT
3 - Veau sauce aux morilles et
Chablis (180 g).

ACCOMPAGNEMENT

4 - Galette de pomme de terre!”
(120 g).

DESSERT

5 - Assortiment de macarons("®@
(3x 10 g).

LE MENU

oo ooms.

() TRANSFORME EN

F RA N C E } *Espéce et origine des Saint-Jacques : Zygochlamys patagonica : Argentine.
: (2) Produit décongelé, a ne pas recongeler.
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TOUTES NOS PHOTOS SONT DES SUGGESTIONS DE PRESENTATION. E' Le c I e rc




LE MENU PLAISIR

MISE EN BOUCHE |

1 - Verrine volaille rotie,
chataignes et cepes” (40 g).

ENTREE
2 - Croissant rolls Saint-Jacques™("

PLAT y
3 - Chapon braisé sauce foie gras (1%)™ f:;'
(250 g). |
ou

4 - Pavé de saumon sauce beurre Bl
blanc et sel de Guérande (240 g). (/"%

ACCOMPAGNEMENT
5 - Galette de pomme de terret (120 g).

ET

6 - Flan de courgettes a la créme et
parmesan (80 g).

DESSERT
7 - Assortiment de macarons("®
(3x 10 g).

19:

LE MENU

() TRANSFORME EN

*Espéce et origine des Saint-Jacques : Pecten maximus - France péché en océan Atlantique Nord.
. (2) Produit décongelé, a ne pas recongeler.
:(3) AOP : Appellation d’Origine Protégee.



PRET A
n_!?GUSTER

POUR 4 MENUS ACHETES, 1 BOUTEILLE DE VIN AOP® SAINT-
EMILION PUISSEGUIN “CHANTET BLANET” 75 CL OFFERTE !

TOUTES NOS PHOTOS SONT DES SUGGESTIONS DE PRESENTATION.

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC
MODERATION. LA LOI INTERDIT LA VENTE D'ALCOOL AUX MINEURS. E Lecl ®
DES CONTROLES SERONT REALISES EN CAISSE. ecierc



LE MENU OCEAN

MISE EN BOUCHE

1 - Verrine Saint-Jacques™, carottes
& pommes fondantes" (40 g).

ENTREE
2 - Trilogie de la mer au Monbazillact™"
(180 g).

PLAT

3 - Pavé de saumon sauce beurre
blanc et sel de Guérande!"
(240 g).

ou
4 - Filet de lotte a 'américaine
(240 g).

ACCOMPAGNEMENT
5 - Fondue de poireaux™ (100 g).

ET

6 - Ecrasé de pommes de terre au
beurre d’lsigny® (110 g).

DESSERT
7 - Assortiment de macarons("®
(3x10 Q).

22,

LE MENU

() TRANSFORME EN

- *Espéces et origines des Saint-Jacques : Amusium pleuronectes, Argopecten purpuratus, Chlamys albidus, Chlamys
. circularis, Chlamys islandica, Chlamys opercularis, Pecten maximus, Placopecten magellanicus, Zygochlamys
. Patagonica. Origine : Pérou, Mexique, Russie, Grande Bretagne, Ecosse, France, lles Feroe, lle de Man, USA,

Argentine, Uruguay.
(2) Produit décongelé, a ne pas recongeler.




PRET A
DEGUSTER

E Leclerc@

TOUTES NOS PHOTOS SONT DES SUGGESTIONS DE PRESENTATION.
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~ LE MENU SIGNATURE Illllllllllq

ENTREE FROIDE

1 - Foie gras de canard entier® (40 g).

ET
2 - Demi-langouste Bellevue"® (200 g).

ENTREE CHAUDE
3 - Coquille Saint-Jacques™ a la
normande (150 g).

PLAT
4 - Chapon braisé sauce foie gras (1%)™
(250 g).
ou

5 - Sauté de cerf sauce Grand Veneur("
(250 g).

~ ACCOMPAGNEMENT
6 - Ecrasé de pommes de terre au beurre
d’Isigny® (110 g).
ET .
7 - Flan de courgettes a la creme et
parmesan'’ (80 g).

DESSERT
8 - Assortiment de macarons("®
(3x 10 g).

328

LE MENU

(1 TRANSFORME EN . WORIGINE

H Bl
F RA N C E F RA N C E *Espéces et origines des Saint-Jacques : Pecten Maximus (France).
: : (2) Produit décongelé, a ne pas recongeler.



/ AR S A N AR AN

V. - -

POUR 6 MENUS ACHETES, 1 BOUTEILLE DE
CHAMPAGNE BRUT “POL CARSON” 75 CL OFFERTE

/

TOUTES NOS PHOTOS SONT DES SUGGESTIONS DE PRESENTATION.

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER
AVEC MODERATION. LA LOI INTERDIT LA VENTE D'ALCOOL AUX MINEURS. E Lecl @
DES CONTROLES SERONT REALISES EN CAISSE. -Lecierc



LE MENU ENFANT

ENTREE

1 - Bonhomme de neige feuilleté
jambon fromage™ (70 g).

PLAT

2 - Burger et pommes noisettes("
(200 g).

DESSERT
3 - Jus de pomme et Oeuf surprise.

€

;95

LE MENU

*e.’s'\li{ia_'i:n:!_."lwf,l
T

Rt el
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() TRANSFORME EN

F RA N C E : TOUTES NOS PHOTOS SONT DES SUGGESTIONS DE PRESENTATION.




COMMANDEZ
VOTRE REPAS
DE REVEILLONS

DANS VOTRE MAGASIN

OU SUR
WWW.TRAITEUR.LECLERC.COM *

commander ?

DERNIERS JOURS
DE COMMANDE :
NeI30 21 DECEMBRE

NOUVEL AN AR oY)

Renseignez-vous auprés de votre magasin pour
les modalités de retrait de votre commande.

DETACHEZ LE BON DE COMMANDE
Au centre de ce catalogue (formulaire
également disponible en magasin). Pour tout
renseignement, rapprochez-vous du service
traiteur ou de I'accueil de votre magasin.

REPORTEZ-Y

VOTRE COMMANDE

DEPOSEZ-LE
a I'accueil ou au point commande
du rayon traiteur de votre magasin.

DELAI DE PREPARATION : 5 JOURS

Ce délai est indicatif. Merci de bien confirmer
avec votre magasin le temps de préparation
nécessaire a votre commande.

VENEZ RETIRER VOTRE COMMANDE

Au point de retrait prévu.

Connectez-vous sur www.traiteur.leclerc pour savoir si votre magasin vous offre la possibilité de commander en ligne.




CARTE

TRAITEUR

SPECIAL FETES

Monsieur, Madame

Adresse

Adresse mail™

Teléphone

Commande du

Commande & préparer pour le
Heure

Détachez ce BON DE COMMANDE

LE MENU SAVEURS

Paté en crolte Bressan® (100 g).

Cuisse de canard sauce aux morilles et
Armagnac!" (180 g).

Galette de pomme de terre!’

Assortiment de macarons!”

INVITEZ

E.LECLERC S'OCCUPE DU RESTE!

Pour sublimer vos plats et conserver toutes leurs
saveurs, n'hésitez pas a demander 4 votre stand
traiteur les conseils de réchauffage.

et présentez-le au "Point Commande"
de votre magasin ou rendez-vous sur le site
wvw.traiteur. leclerc

LE MENU DECOUVERTE

Délice Saint-Jacq (80 g).
Ecrin de duo de saumon!® (100 g).
Veau sauce aux morilles et Chablis'" (180 g).
Galette de pomme de terre!”

Assortiment de macarons'

155,

PAR PERSONNE

Verrine Saint-Jacques'®, carottes & pommes
fondantes' (40 g).

Trilogie de la mer au Monbazillac'™ (180 g).

Pavé de saumon sauce beurre blanc

et sel de Guérande!” (240 g).
ou
Filet de lotte & I'américaine!” (240 g). X -

Fondue de poireaux'" (100 g).
ET

Ecrasé de pommes de terre au
beurre d'Isigny'” (110 g).

Assortiment de macaronst™'" (3 x 10 g).

225, -

PAR PERSONNE

LE MENU SIGNATURE

Foie gras de canard entier
ET -
ste Bellevue!™'" (200 g).

Coquille Saint-Jacques® a la normande!" (15

Sauté de cerf sauce Grand Veneur'"
(250 g).

Ecr: ommes de terre au beurre d'lsigny!” (110 g).
ET

Flan de courgettes a la créme et parmesan' (80 g).

Assortiment de macarons'

PAR PERSONNE

Quand
commander ?

[0 Jaceepte de recevoir les offres exclusives de E.Leclerc.
[0 Faccepte de recevoir les offres exclusives des partenaires E.Lecler.

LE MENU PLAISIR

Verrine volaille rétie,
chétaignes et cépes'” (40 g).

Croissant rolls Saint-Jacques®(" (120 g).

Galette de pomme de terret” (120 g).
ET

Chapon braisé sauce
foie gras (1%)™ (250 g).
ou

Pavé de saumon sauce beurre
blanc et sel de Guérande' (240 g).

Flan de courgettes a la créme
et parmesan(" (80 g).

Assortiment de macarons!

195 -

PAR PERSONNE

(3 %10 g).

Bonhomme de neige feuilleté
jambon fromage!" (70 g)

Burger et pommes noisettes!" (200 g)

Jus de pomme et Oeuf surprise

€

95 X =

FAR ENFANT

(1) Transformé en France. (2) Origine France. (3) Espéce et origine des Saint-Jacques : Zygochlamys patagonica : Argentine. (4) Espéce et origine des Saint-Jacques : Pecten Maximus -
France péché en Océan Atlantique Mord. (5) Especes et origines des Saint-Jacques : Amusium pleuronectes, Argopecten purpuratus, Chlamys albidus, Chlamys circularis, Chlamys islandica,
Chlamys opercularis, Pecten maximus, Placopecten magellanicus, Zygochlamys Patagonica. Origine : Pérou, Mexique, Russie, Grande Bretagne, Ecosse, France, lles Feroe, lle de Man, USA,
Argentine, Uruguay. (6) Espéces et origines des Saint-Jacques : Pecten Maximus (France). (7) Péché en Atlantique nord est. (8) Péché en Atlantique nord ouest. (9) Elevé en France. (10)
Elevé en Equateur. (11) Produit décongelé, & ne pas recongeler. (12) Espéce et origine de la truffe : Tuber Melanosparum.



DESCRIPTIF PRIXTTC QUANTITE TOTAL

VOIR PAGE UNITAIRE DEMANDEE TTC
L PLATEAU LE CLASSIQUE
: E 112 toglrleaum (250 g), Cll"evfttes roses cuites 30/50"" (6 piéces}(ZZODg),l Crevettes grises 18 9?90
S= cuites™ (50 g), Bulots cuits'™ (100 g), Huitres Creuses de Bretagne n®3"™ (4 piéces)(340 g).
E E PLATEAU LE PRESTIGE ) .
s :;_; Crgv:enrtes roses cuites 25/350% (4 pIECES]{2159 g[g:, CFB‘_J‘BITBS grises cuites® (50 g), Bulots .
o = Cuis .,.[100 g), Huitres Creuses de Bretagne n°3" (4 pl|eces_}|‘(340 g), Pinces de tourteaux 19 2 4 90
v a 12/20" (4 pieces)(250 g), Langoustines cuites 20/301 (4 pieces)(320 g), 1/2 homard United ’
bd - States cuit™ (250 g), Bigorneaux gros cuits (50 ).
24 petits fours signature! (365 g) 20 13%
48 petits fours'™ (670 g) 20 1 gfnu
16 canapés traiteur™™ (115 g} 20 330
16 canapés de la mert (105 g) 20 8%
32 canapés de la mer"" (215 g) 20 16%
32 canapés Traiteur"'"™ (220 g) 20 16%
16 mini paniers feuilletés'" (200 g) 21 o
36 canapés de Nogl"" (250 g) 21 18%
48 mini canapés régions de France!"""" (240 g) 21 19%
54 canapés apéritifs"'" (385 g) 7 26%
Plateau de petits patés en crodte cocktail 4 recettes” (256 g) 22 430
Duo de 24 saucisses costumeéest™ (340 g) 22 10%
24 mini sandwichs polaires!™™ (270 g} 22 12%
18 mini burgers™ (720 g) 23 21%
5 mini burgers bloc de foie gras de canard (11,8%) et 5 saumon™ (330 g) 23 10%
N 5 mini cheeseburgers et 5 mini burger foie gras de canard™ (11,8%) (380 g) 23 10%
E 28 burgers apéritifs cheese et bloc de foie gras de canard™ (11,8%) (480 g) 23 145%s
E Pain surprise gourmand"" {350 g} 24 21%
2 Pain surprise charcutier' (950 g) 24 Zquu
: Pain surprise de Nogl™ (510 q) 24 1 620
3 Pain surprise marin'" (580 g) 24 1530
Préfou foie gras'™ (9,6%) (275 g) 24 8
Préfou effiloché de canard et cépes (300 g) 24 €5
Préfou camembert et truffe™' (1,5%) (300 g) 24 €5
Préfou savoyard"'(300 g) 24 -
4 verrines Saint-Jacques®, carottes et pommes fondantes'™ (160 g) 25 fsu
4 verrines Volaille rotie, Chataignes & cépes' (160 g) 25 3%
6 verrines avocat et cocktail de crevettes surimi et ananas™ (270 g) 25 Gfsn
6 verrines duo de saumons et citron pates perles et aneth™ (270 g) 25 Gfsn
fi verrines pesto vert et tomates parmesan' (270 g) 25 6%
6 verrines chévre et gaspacho de légumes basilic ciboulette™ (270 g) 25 €
4 verrines foie gras & confit d'oignons!" (160 g) 25 "




DESCRIPTIF PRIXTTC QUANTITE TOTAL

VOIR PAGE UNITAIRE DEMANDEE Tic
Pizza jambon emmental™ (900 g} 26 13%
' Quiche lorraine™ (1,20 kg) 26 1639
o Cake cheesy fromage raclette tranché!™ (180 g) 26 4f50
E Cake tranché au foie gras de canard™ (13,3%) (180 q) 26 4%
E Cake tranché chapon, marrons et cépes relevé d'une pointe de moutarde & I'ancienne™ (230 g) 2% fm
.E Cake saumon et ses petits légumes'™ (230 g) 26 o
: Plateau maxi apéri-truffe® (420 g) 27 19%
5 Plateau giganta™ (280 g) T s
' Plateau tapas® (320 g) 27 10%s
Maxi plateau chiffonnades® (320 g) 27 10%
Coquille Saint-Jacques®™ & la normande!" (150 g) 28 3f75
J, Reblochon gourmand pommes de terre et champignons cuisings!™ (150 g) 28 3fgu
& & Bouchée poulet, champignons de Paris, cépes, morilles' (150 g} 28 0
E g Trilogie de la mer au Monbazillac™ (180 g) 29 4%
E g Ecrin de duo de saumon' (100 g) 29 s
g - Croissant rolls Saint-Jacques®" (120 g) 29 45
' Bonhomme de neige feuilleté jambon fromage!™ (70 g) 29 0
Demi-langouste!® (la piéce 200 g) 30 12f95
m Oeuf mollet et tartare de homard'™ {130 g) 30 4f50
‘W o
ln_: g Gambas fagon tartare & la mangue'” (90 g) 30 4f50
E g Délice de Saint-Jacques (80 g) 30 0
g el Foie gras de canard entier (40 g} 30 s
Tranche de pété en crodte bressan™ (100 g) 30 1%
g Filet de St Pierre 4 la sauce beurre blanc et aux queues de gambas décortiquées'™ (220 g) 31 fgu
g g Filet de lotte & 'américaine'™ (240 g) 31 o
2 Pavé de saumon beurre blanc et sel de Guérande (240 g} 31 Gfgs
Chapon braisé sauce foie gras'"{1%) (250 g) 32 7f15
Cuisse de canard sauce morilles et armagnac'” (180 g) 32 4fgs
Veau sauce morilles et chablis!" (180 g) 32 5f50
Sauté de cerf sauce grand veneur™ (250 g) 33 o0
Burger et pomme noisette!” (200 g} 33 45%;
. Oratin dauphinois'” (90 g) 34 2¢
m % Flan de courgettes a la créme et parmesan'™ (80 g) 34 2¢
= 8 Fondue de poireaux! (100 g) 34 o
= Ecrasé de pommes de terre au beurre d'lsigny'” (110 g) 34 2¢
w X Pintade en crodte (1 kg) 35 24%s
é‘ % E Tourte canard et foie gras (4%) au monbazillac!™ (1 kg) 35 2.|!,|,f95
e by Filet de boeuf en crodte!" (1,20 kg) 35 32%

na Union Européer
=anl d'un rayon
1) Transformé en Fran faby

remis lors de la commanda. (14) Produit décongelé, 4 ne pas recongaler, saul fabrication en magasin.

Argentl
ockan Al
s magasins dispe

1 origine de |d Saint-Jacs
Produil
n pain. {13) &i la comn

n Maximus IHdIILE..] () Origine
{10) Offre d

14 \L pas tre rdcupéred, le m
le droit d'encaisser



DESCRIPTIF PRIXTTC QUANTITE TOTAL

VOIR PAGE UNITAIRE DEMANDEE TTC
a Pain aux céréales"? (300 g) 36 1%
£ Boule aux fruits"™" (775 g) 36 %
. E Pain complet("@ (350 g) 36 1%
- .
E g Pain mini nature!" %2 (70 g) 36 0%
5 E 20 mini naveties lunch™0% (300 g) 36 4%
=!' =X 20 mini pains burgers sésame!" 4010 (300 g) 36 4%,
T :
g Plateau 6/8 personnes' (Voir composition en p.37) 37 16?90
o  Plateau 10/12 personnes!” (Voir composition en p.37) 37 26?90
Biche chocolat noisette™"1" (410 g) 38 13%
' Biiche exotique™ ™! (570 g) 38 13%
» . :
E Biche tatin™(1" (560 g) 38 13%
(1T Biiche brookies chocolat™ 1" (620 g) 38 13%
7 |
w Entremets trio de chocolats « Joyeuses fétes »™11" (595 g) 20 11%
- }
[ =] Biiche chalet™!"i"" {452 g) 39 13%
g Tuiles patissiéres aux amandes'™™ (140 q) 39 3%
: Assortiment gourmand"'™ (370 g) 3g &
Biche chocolat blanc fruits rouges manteau du pére No@l ™40 (380 g) 40 1 1?95

TOTAL |:|

13 Montant de 'acompte I:I
otre satisfaction est nolre priorité. En cas de désaccord apris avair sollicité notre service clients, ELeclerc vous propase da consuller le Médiatewr du Commerce Coapdralif et Associé. Avant de
saisir le Médiateur, contactez au préalable valre magasin ou le service client Al E.Leclere pour cbleni des réponses 4 vos questions. Assurez-vous que valre demane soil recevable, (preuve d'une .
réclamation écrite, attendre un oélai de trois semaines apris cetle réclamatian, preuve dachal. ). Retrawver toutes les informations sur la Médiation du Commerce Coopéralif et Associé sur le site Reste & payer I:I

afficiel : httpehwww.meca-meditionfr




EEETEN LA CARTE A PRIX E.LECLERC I

LES PLATEAUX DE FRUITS DE MER

-
LE CLASSIQUE

€ - 1/2 tourteau™ (250 g).
- Crevettes roses cuites 30/50% (6 piéces)(220 g).
90 - Crevettes grises cuites!™ (50 g).
- Bulots cuits!™ (100 g).

- Huitres Creuses de Bretagne n°3® (4 piéces)(340 g).

LE PLATEAU

(1 PECHE EN { @ PECHE EN

ATLANTQUE ATLANTIOUE #nct. e



LE PRESTIGE

- Crevettes roses cuites 25/35¢ (4 piéces)(150 g).
- Crevettes grises cuites!™ (50 g).
- Bulots cuits!™ (100 g).
- Huitres Creuses de Bretagne n°3 (4 pieces)(340 g).
- Pinces de tourteaux 12/20(" (4 pieces)(250 g).
90 - Langoustines cuites 20/301" (4 piéces)(320 g).
’ - 1/2 homard United States cuit® (250 g).
LE PLATEAU - Bigorneaux gros cuits (50 g).

TOUTES NOS PHOTOS SONT DES SUGGESTIONS DE PRESENTATION. E Le c I e rc




EEETHE LA CARTE A PRIX E.LECLERC I

24 PETITS FOURS SIGNATURE™
365 g. Le kg : 38,08 €. 6 variétés :
Cakes chevre figues

Paniers forestiers

Gougéres saumon

Préfous noix de Saint-Jacques™
Quiches noix de Saint-Jacques*

48 PETITS FOURS™

Cakes saumon. 670 9. Lekg: 29,70 €.
€ *Esp et origines des Noix de Saint- € 4 variétés :
Jacques : Argopecten purpuratus (Pérou), Quiches Lorraine
90 Zygochlamys patagonica (Argentine), 90 Cakes jambon olives
r Chlamys opercularis (lles Feroe), Chlamys r Saucisses costumées

LA BARQUETTE islandica (Norvége). LA BARQUETTE Gougeres fromage.

16 CANAPES TRAITEUR™@ :
115¢. Le kg : 77,39 €. 32 CANAPES DE LA MER™™
4 Variétés : 215g. Le kg : 78,60 €. 4 Variétés :
Tomate, fromage de brebis et chorizo. Chiffonnade saumon fumé et basilic.

€ Fromage de chévre tomate et roguette. € Saumon fumé, fromage frais et graines de pavot.
Bacon fumé, fromage frais et cornichon. Crevette et fromage frais citronné.

90 Créme ciboulette et saumon fumé. 90 Thon, tomates et capres, féve de soja.
r Egalement disponible au méme prix : r Egalement disponible au méme prix :

LA BARQUETTE 16 Canapés de la Mer (105 g) (84,76 € le kg). LA BARQUETTE 32 Canapés Traiteur (220 g) (76,82 € le kg).

(1 TRANSFORME EN

RAN C (2) Produit décongelé, a ne pas recongeler.
: (3) AOP : Appellation d’Origine Protégeée.



48 MINI CANAPES REGIONS DE FRANCE"
240 g. Le kg : 82,92 €.

8 variétés :

Comté AOP™ et noix sur pain de mie aux noix.
Saucisse séche et moutarde de Dijon.

36 CANAPES DE NOEL®™® Saumon fumé, fromage frais, fleur de sel de
250g. Le kg : 75,60 €. 5 variétés : Guérande. Canard confit et piment d’Espelette
€ Saumoan fumé et creme ciboulette € sur pain de mie noir. Pomme poélée et
Canard et vinaigre balsamique ) camembert de Normandie AOP™®, Délice de
90 CEufs de truite et fromage 4 la truite fumée poivrons rouges sur pain de mie. Fourme
r Jambon Serrano et fromage aux piquillos r 90 d'Ambert et poire.
LA BARQUETTE Perle de poivrons et délice de poivrons rouges. LA BARQUETTE Olivade et pistou.

Ll Ll
VELS=

NS

8mn

54 CANAPES
16 MINI PANIERS APERITIF"®
FEUILLETES™ 385¢. Lekg: 69,87 €.
200 g. Le kg : 34,50 €. 5 variétés :
4 variétés : € Délice de courgette.
Jambon Ail & Ciboulette. Fromage de chevre.
90 Chévre Epinard. 90 Bacon fumé.
r Saumon fumé Petits Légumes. r Fromage frais.
LA BARQUETTE Chorizo Oignons. LA BARQUETTE Saumon fumé.

E.Leclerc@

TOUTES NOS PHOTOS SONT DES SUGGESTIONS DE PRESENTATION.



IEE7HE LA CARTE A PRIX E.LECLERC I
LES APERITIFS

PLATEAU DE PETIT PATE EN CROUTE

€ COCKTAIL 4 RECETTES"
256 g. Le kg : 19,14 €. 16 tranches.
4 variétés : Jambon pistaches, Deux
r 90 olives, Poulet moutarde a I'ancienne,
LA BARQUETTE Morilles et champignons noirs.

24 MINI SANDWICHS
POLAIRES"™2
€ DUO DE 24 SAUCISSES € 270 9. Le kg : 47,78 €. 3 variétés :
COSTUMEES™ Saumon fumé créme ciboulette.
340 9. Le kg : 32,06 €. 2 variétés : 90 Fromage de chévre et tomates mi-séchées.
r 90 Saucisses costumées nature r Jambon cuit supérieur et beurre 2 la fleur
LA BARQUETTE Saucisses costumées moutarde pavot. LE PLATEAU de sel.

(1 TRANSFORME EN

RAN C (2) Produit décongelé, a ne pas recongeler.



18 MINI BURGERS™
720 g. Le kg : 29,86 €.
3 variétés :
50 Cheese sauce ketchup
r Poulet sauce barbecue
LA BARQUETTE Montagnard sauce oignon.

28 BURGERS APERITIFS CHEESE ET
r 95 BLOC DE FOIE GRAS DE CANARD (11,8%)™
LA BARQUETTE 480 g. Le kg : 31,15 €.

TOUTES NOS PHOTOS SONT DES SUGGESTIONS DE PRESENTATION.

10¢

LA BARQUETTE

5 MINI BURGERS BLOC

DE FOIE GRAS DE CANARD (11,8%)

ET 5 SAUMON™

330 g. Lekg : 33,03 €.

Egalement disponible au méme prix :

5 mini cheeseburger et 5 mini burger foie gras
de canard (11,8%) (380 g) (28,68 € le kg).

E Leclerc@



IEEF7HE LA CARTE A PRIX E.LECLERC I
LES APERITIFS

21:.

L'UNITE

PAIN SURPRISE GOURMAND"""®
950 g. Le kg : 23,05 €.
60 Mini Sandwichs.

22:

L'UNITE

5 variétés : PAIN SURPRISE CHARCUTIER™®
Saumon fumé et créme citron / 950 g. Le kg : 24,11 €.
ciboulette. 50 Mini Sandwichs 5 variétés :

Mousse de canard, figues et
chutney oignons.

Tomates mi-séchées et roquette.
Jambon supérieur et fromage
frais au basilic.

Fromage de chévre, noix et miel.

Jambon Serrano fromage et poivre.
Rillettes de canard et cornichons.
Chorizo piquillos et basilic.
Mousse de canard et figues.
Jambon cuit supérieur et moutarde ‘ :
a l'ancienne. :

€ €

50 90
r

L'UNITE L'UNITE !
PAIN ?._!.IH;PRISE PAIN SURPRISE MARIN®™
DE NOEL™ 580 g. Le kg : 27,41 €.
510¢. 40 Mini Sandwichs.
Lekg:3235€. 4 variétés :
40 sandwichs. Crevettes citron gingembre.
4 variétés : Duo de saumons au citron

Saumon, fumé, fromage confit.
frais, féves et aneth Sardines et tomates mi-
Canard et zestes d'orange séchées.
Butternut et cranberries Saumon fumé fromage
Brie et noisettes. hlanc aneth.
,15
L'UNITE
PREFOU EFFILOCHE DE
CANARD ET CEPES™
300g. Lekg : 17,17 €.
Egalement disponible €
au méme prix : Préfou
camembert et truffe* (1,5%). 50
Egalement disponible au prix : r
de 4,99 € : Préfou Savoyard L'UNITE
(300 g. Le kg : 16,63 €). : PREFOU FOIE
*Espéce et origine de la truffe : J GRAS (9,6%)"

Tuber melanosporum. 2759. Lekg : 23,64 €.

(1 TRANSFORME EN

RAN C (2) Produit décongelé, a ne pas recongeler.



4 VERRINES SAINT-JACQUES*,
CAROTTES ET POMMES FONDANTES™

160 g. Le kg : 24,94 €.

Egalement disponible au méme prix :

Verrines Volaille rotie, Chataignes & Cépes.
*Espéces et origines des Saint-Jacques : Amusium
pleuronectes, Argopecten purpuratus, Chlamys 6 VERRINES AVOCAT ET COCKTAIL
€ albidus, Chlamys circularis, Chlamys islandica, € DE CREVETTES SURIMI ET ANANAS"
Chlamys opercularis, Pecten maximus, Placopecten 270 g. Le kg : 25,56 €.

99 magellanicus, Zygochlamys Patagonica. Origine : Pérou, 90 Egalement disponible au méme prix :
r Mexique, Russie, Grande Bretagne, Ecosse, France, lles r 6 Verrines duo de saumons et citron pates
LA BARQUETTE Feroe , lle de Man, USA, Argentine, Uruguay. LA BARQUETTE perles et aneth.

L

= o }3
—_r ,}'l ;
: |

€ 6 VERRINES PESTO VERT ET TOMATES €
PARMESAN™
47 270 9. Le kg: 23,96 €. 4 VERRINES FOIE GRAS
r Egalement disponible au méme prix : 6 verrines r 50 & CONFIT D'OIGNONS™

LA BARQUETTE chévre et gaspacho de légumes basilic ciboulette. LABARQUETTE 160 g. Le kg : 34,38 €.

E.Leclerc@

TOUTES NOS PHOTOS SONT DES SUGGESTIONS DE PRESENTATION.
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PIZZA JAMBON EMMENTAL™
66 toasts. 900 g.
Lekg: 15,54 €.

CAKE TRANCHE CHAPON, MARRONS
€ ET CEPES RELEVE D'UNE POINTE DE
MOUTARDE A L'ANCIENNE™
50 230 9. Le kg : 23,91 €.
r Egalement disponible au méme prix :
L'UNITE Cake Saumon et ses Petits Légumes.

99 QUICHE LORRAINE™

66 toasts. 1,20 kg.
LUNITE Lekg: 14,16 €.

CAKE TRANCHE AU FOIE 5 CAKE CHEESY FROMAGE
, 90  GRAS DE CANARD (13,3%)" ;90 RACLETTE TRANCHE™
L'UNITE 180 g. Le kg: 27,22 €. L'UNITE 180 g Lekg: 25€.
(TRANSFORME EN  : @ORIGINE : ORIGINE

RANCE UNION EUROPEENNE ESPAGH



€ g : : € PLATEAU GIGANTA®
99 ; 95 280 0. Le kg : 35,54 €.
r PLATEAU MAXI APERI-TRUFFE? r Jambon Serrano, Chorizo, Saucisson espagnol,

LE PLATEAU 420 g. Le kg : 47,60 €. LE PLATEAU Lomo et Fromage Queso de la Mesa.

€ PLATEAU TAPAS® € MAXI PLATEAU
320 g Lekg:34,22€. CHIFFONNADES®
95 Jambon Serrano, 90 320 g. Le kg : 34,06 €.
r Chorizo, Lomo et r Jambon cru, Saucisson autentico,

LE PLATEAU Saucisson Ibérique. LE PLATEAU Coppa et Speck.

TOUTES NOS PHOTOS SONT DES SUGGESTIONS DE PRESENTATION.

E.Leclerc@
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LES ENTREES CHAUDES \ .. :‘\
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€ COQUILLE SAINT-JACQUES* __/’/
A LA NORMANDE [

75 150 g. Le kg : 25 €.
) *Espéce et origine de la Saint-Jacques :
L'UNITE Pecten Maximus (France).

3 REBLOCHON GOURMAND POMMES DE TERRE : 2 90 BOUCHEE POULET, CHAMPIGNONS
r 90 ET CHAMPIGNONS CUISINES™ r DE PARIS, CEPES, MORILLES™

L'UNITE 150 g. Le kg : 26 €. L'UNITE 150 g. Le kg : 19,33 €.

(1 TRANSFORME EN

FRANCE



15/20 mn

€ TRILOGIE DE LA MER AU MONBAZILLAC™ €
180 g. Le kg : 27,22 €. Saint-Jacques™,
90 Crevettes & Saumon Fumé. 55 . ;
r *Espéce et origine des Saint-Jacques : r ECRIN DE DUO DE SAUMON®™
L'UNITE Pecten Maximus : France. LA PORTION 100 g. Le kg : 25,50 €.

15mn
POUR LES ENFANTS

€ CROISSANT ROLLS SAINT-JACQUES*™

45 120 g. Le kg : 37,08 €. BONHOMME DE NEIGE FEUILLETE
r *Espece et origine de la Saint-Jacques : Pecten r 40 JAMBON FROMAGE™

L'UNITE maximus - France péché en océan Atlantique Nord. LAPORTION  70g.Lekg:20€.

TOUTES NOS PHOTOS SONT DES SUGGESTIONS DE PRESENTATION. E' Le c I e rc @
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LES ENTREES FROIDES

LA PIECE
DEMI-LANGOUSTE!4
200 g.

Le kg : 64,75 €.

L'UNITE

GAMBAS FACON TARTARE

A LA MANGUE™
90 g. Lekg: 50 €.

€

,50
L'UNITE

(EUF MOLLET ET
TARTARE DE HOMARD'™

130 g. Le kg : 34,62 €.

(1 TRANSFORME EN

RANGE

- @WORIGINE

A

40 g. Le kg : 98,75 €.

€ DELICE DE SAINT-JACQUES*™
90 80g. Lekg:4875€.
*Espéce et origine des Saint-Jacques : Zygochlamys
L'UNITE patagonica : Argentine.

€

LA TRANCHE
FOIE GRAS DE CANARD
ENTIER®

,85
LA TRANCHE
TRANCHE DE PATE EN
CROUTE BRESSAN®
100 g. Le kg : 18,50 €.

H N
C E (4) Produit décongelé, a ne pas recongeler.



e

Tmn10s

FILET DE ST PIERRE A LA SAUCE BEURRE BLANC
r 90 ET AUX QUEUES DE GAMBAS DECORTIQUEES™
LAPORTION 220 g Lekg:3591€.

€

PAVE DE SAUMON SAUCE BEURRE BLANC . i
r 95 ET SEL DE GUERANDE™ y 90 FILET DE LOTTE A L'AMERICAINE®
LA PORTION 240 9. Le kg : 28,96 €. LA PORTION 240 9. Le kg : 32,92 €.

E.Leclerc

TOUTES NOS PHOTOS SONT DES SUGGESTIONS DE PRESENTATION.



EEETEN LA CARTE A PRIX E.LECLERC I

LES VIANDES | R

-
i € CUISSE DE CANARD SAUCE
CHAPON BRAISE SAUCE FOIE GRAS (1%)™ MORILLES ET ARMAGNAC™
r15 250g. ,99 180 g.
LAPORTION  Lekg: 28,60 €. LAPORTION  Lekg:27,72 €.

VEAU SAUCE MORILLES ET

,50 CHABLIS™
LA PORTION 180 g. Le kg : 30,56 €.

(' TRANSFORME EN

CRANCE



€ SAUTE DE CERF SAUCE

50 GRAND VENEUR" [ —— el

250 g.
LA PORTION Le kg : 26 €.

POUR LES ENFANTS

€ BURGER ET POMME
NOISETTE"
r 65 200 g.
LA PORTION Le kg:23,25€.

E.Leclerc@

TOUTES NOS PHOTOS SONT DES SUGGESTIONS DE PRESENTATION.
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LES ACCOMPAGNEMENTS

.'! I!

N [ 72mn

FLAN DE COURGETTES A LA 2
CREME ET PARMESAN GRATIN DAUPHINOIS™
LAPORTION 80g. Lekg:25€. LAPORTION 90g. Lekg:2222¢€.

2 ECRASE DE POMMES DE
TERRE AU BEURRE D'ISIGNY" ;50 FonbuE DE POIREAUX

LAPORTION 110 g. Lekg: 18,18 €. LA PORTION 100 g. Le kg : 25 €.

(1 TRANSFORME EN

RANCE



€ PINTADE EN CROUTE™
8 parts. 1 kg.
1part=125g.

LA PIECE Lekg:2495€.

€ TOURTE CANARD ET FOIE GRAS €
(4%) AU MONBAZILLAC™ FILET DE BOEUF EN CROUTE™
95 8 parts. 1 kg. 8 parts.1,20 kg.
r 1part=125g. 1 part= 150 g.

LA PIECE Le kg : 24,95 €. LA PIECE Le kg : 27,46 €.

TOUTES NOS PHOTOS SONT DES SUGGESTIONS DE PRESENTATION. E' Le c I e rc @
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, 35
L'UNITE
PAIN AUX CEREALES™®

,95 BouLe aux FRUITS ™

300 g.
Le kg : 4,50 €. L'UNITE 7759 Lekg : 5,10 €.

P -

W

,20
L'UNITE
103
gggl COMPLET! 50 pain MmN naTURE
ve kg“ 343 € LUNITE 70g. Lekg: 7,14 €.
- UL UEE

€

, 50 20 MiNI NAVETTES LUNCHOE™ 50 20 MiNI PAINS BURGERS SESAME®@m
LELOTDEZ20  300g. Lekg: 15€. LELOTDE20 300g. Lekg: 15€.
() TRANSFORME EN

SAUF A RI A I (6) AOP : Appellation d’Origine Protégée.
MAG ASIN (VOIR . (7) Offre disponible dans les magasins disposant d’un rayon viennoiserie.

. @TRANSFORMEEN o o o _
: (2) Produit décongelé, a ne pas recongeler, sauf fabrication magasin.
- (3) Offre disponible dans les magasins disposant d'un rayon pain.
. (5) % de Mat. Gr. sur produit fini.
LACE}



PLATEAU 6/8 PERSONNES®
- 3 Cabécou du Périgord 22% Mat.Gr.® (3 x 35 g. 105 g). Au lait pasteurisé de chévre.
- Lou pérac pérail 26% Mat.Gr.® (150 g). Au lait pasteurisé de brebis.
- Fourme d’Ambert 29% Mat.Gr.¢ (250 g). Au lait pasteurisé de vache.
LE PLATEAU - Graisse de Noél 28% Mat.Gr.© (300 g). Au lait pasteurisé de vache.

PLATEAU 10/12 PERSONNES"
- Crémeux a la truffe d'été* 42% Mat.Gr.® (150 g). Au lait pasteurisé de vache.
- Ossau iraty AOP® (300 g). Au lait pasteurisé de brebis.
90 - Roquefort AOP® (250 g). Au lait cru de brebis.
r - Selles-sur-cher AOP® (150 g). Au lait cru de chévre.

LE PLATEAU - Laguiole AOP® (300 g). Au lait cru de vache.

E.Leclerc@
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BUCHE CHOCOLAT BUCHE

49 NOISETTEM243) EXOTIQUE™23)
6/8 parts. 410 g. . 6/8 parts 570 g
Le kg : 32,90 €. L'UNITE Le kg : 23,67 €

€ » BUCHE BROOKIES
49 BUCHE TATIN®™®@® CHOCOLAT"23)
r 6/8 parts. 560 g. r 6/8 parts. 620 g.

L'UNITE Le kg : 24,09 €. y Lekg: 2256 €.

(1 TRANSFORME EN

) {2) Produit décongelé, a ne pas recongeler sauf fabrication magasin.

ION
F‘ UR PLM E). : (3) Offre disponible dans les magasins disposant d'un rayon patisserie.




ENTREMETS TRI0 DE CHOCOLATS
"JOYEUSES FETES""@%)

6/8 parts, 595 g.

Lekg: 18,82 €.

€

,40
LA BARQUETTE

TUILES PATISSIERES
AUX AMANDES™

140 g.
Lekg: 24,29 €.

MANGER
ET BOUGER

www.mangerbouger.fr

TOUTES NOS PHOTOS SONT DES SUGGESTIONS DE PRESENTATION.

BUCHE CHALET™"®%)
r 50 452 g.

L'UNITE Le kg : 29,87 €.

,95
LE PLATEAU
ASSORTIMENT
GOURMAND™
370 g.
Lekg: 13,38 €.

COMMENT FAIRE EN PRATIQUE ?

1-

CONSOMMER AU MOINS 5 FRUITS ET LEGUMES PAR JOUR,

qu'ils soient crus, cuits, natures, préparés, frais, surgelés ou en conserve.

Manger du pain et des produits céréaliers, des pommes de terre et des |égumes secs a chague
repas et selon 'appétit (en privilégiant les aliments céréaliers complets).

- CONSOMMER 3 PRODUITS LAITIERS PAR JOUR

(lait, yaourt, fromage) en privilégiant la variété. Manger de |a viande, du poisson (et d'autres
produits de la péche) ou des oeufs 14 2 fois par jour en alternance ; penser & consommer
du poisson au moins deux fois par semaine.

- LIMITER LE SUCRE ET LES PRODUITS SUCRES

(sodas, boissons sucrées, confiseries, chocolat, crémes desserts, patisseries, etc.).
Limiter la consommation de sel et préferer le sel iodé.

- BOIRE DE L'EAU A VOLONTE

au cours et en dehors des repas. Ne pas dépasser, par jour, 2 verres de boisson alcoolisée pour
les femmes et 3 verres pour les hommes (1 verre de vin de 10 cl est équivalent & 1 demi de biére
ou d 1 verre de 6 cl dune boisson titrant 20 degrés, de type porto, ou de 3 ¢l dune boisson titrant
40 4 45 degrés d'alcool, de type whisky ou pastis).

- PRATIQUER QUOTIDIENNEMENT UNE ACTIVITE PHYSIQUE

pour atteindre au moins 'équivalent de 30 minutes de marche rapide par jour (prendre escalier
plutdt gue I'ascenseur, préférer la marche et le vélo & la voiture lorsque c'est possible..).

E.Leclerc@



Gl

/ () TRANSFORME EN
/ € BUCHE CHOCOLAT BLANC
FRUITS ROUGES MANTEAU
95 DU PERE NOEL("2®)
: ’ 380 g. SAUF FABRICATION EN
L'UNITE Le kg : 31,36 €. MAGASIN (VOIR SUR PLACE).
/ [2; {P)gdeu:“sdpeol::g : lleanz; l;:sp:lsa;eag?:sg :I;;oss:l:lfl ?miaaﬂgn E?Igsasselr':e TOUTES NOS PHOTOS SONT DES SUGGESTIONS DE PRESENTATION. /
/ /

POUR TOUTE INFORMATION :[> www.e.leclerc
D ou en appelant (» N°Cristal

Ce prospectus est imprimeé sur du papier recyclé ou issu de foréts gérées D sam'edl, iAo,
durablement, et dont la production est certifiée selon un Systeme de SUIVEZ NOUS EGALEMENT SUR :

Management Environnemental (certification 1S014001 ou Emas). @Leclerc facehnuk.com)’e.leclerc @J Application Mon E.Leclerc
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